
デザートとセットで￥330

※価格は全て税込。別途サービス料を頂戴いたします。
※アミューズ、席料としてお一人様440円を頂戴いたします。
※荒天時は、店内のお席をご用意いたします。（ご予約の場合のみ）
※CLOSE 22:00(L.O.　フード 20:00／ドリンク21:30)

Menu à la carte

＜特製BBQプレート＞　セット¥2,750　*要予約*

本日の肉料理

チキンブロシェット（串焼き）

平塚産キヌヒカリの玄米ピラフ

スティック野菜

枝豆（ブラックペッパー風味）

ポテトフライ

＜単品＞

自家焼きパン（2カット） ¥220 ポテトフライ ¥770

¥880フレッシュオリーブ ¥550

地野菜のロースト ¥990

本日のデザート ¥660

5か国スパークリングワイン
セルフフリーフロー🥂✨

イベリコ豚のサラミ ¥660

桃のコンポートとグラニテ ¥880

≪夏季テラス限定ディナータイムメニュー≫

激辛チョリソー ¥880

阿夫利しゃものレバーパテ ¥660

スモークナッツ ¥550

みやじ豚のロースト　ジンジャーソース ¥2,750季節のスープ ¥660

相州牛のステーキ　約100g ¥3,300

自家製ピクルス ¥550

ふじさわ生豚（なまはむ）

*要予約*
60分 1,760円（30分延長880円）

L.O. 21：30

ハーブソーセージ ¥700

コーヒー、紅茶、ハーブティー ¥550


